OrZLe Original Lepinja
DAS FLADENBROT




geher. Tadition und mederne
Technalogie Hand in Hand.

Or’Le Original Lepinja
wird nach traditionellen
Methoden industriell fir
Sie gebacken. Das ist
weltweit einzigartig.

Der Produktionsstandort

ist selbstverstﬁndlich IFS-
zertifiziert.
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WAS IST Lepinja? QYLC

Lepinja ist ein traditionelles Fladenbrot,
das bereits seit 1464 nach einem bsosnischen
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Gebacken aus feinsterm Weizenmehl, NWasser
prWd%Zm s e{eB" KW'. und Zusatzstoffe.
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Or’Le Original Lepinja ist eine traditionelle
Spezialitdt, die nach urspriinglicher A
bosnischer Rezeptur aus Weizenmehl, Wasser(
und Hefe ohne Konservierungsstoffe und
kiinstliche Aromen gebacken wird. Die
pesondere Zubereitung des Teigs macht {
or’Le Original Lepinja Fladenbrot so f
appetitlich leicht und verleiht ihm seinen

. késtlich aromatischen Duft.
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Bis zum FERTIGEN  OVle
Produbt. ==

Se entsteht ein besenders flawmig- e&”(m i
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offernen Strubtunr.

Or’Le Fladenbrot wird sofort nach
dem Backen auf Kundenwunsch
vorgeschnitten, schockgefrostet,
verpackt und ausgeliefert. Nach dem
Auftauen schmeckt und duftet es wie
frisch aus dem Ofen - ganz ohne
Aufbacken.




SO GENIESSEN SIE Ovle
OrLe Lepinja fladenbrat

GroBporige, offene Struktur

Weich und elastisch in der Textur

Ohne Kruste

frisches, kostliches Aroma und feiner Geschmack

wunderschone Backoptik — wie handgemacht

Einfach auftauen — schon genuBfertig
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® Frisch in der Brot-Theke oder im Backshop:
Or’Le Original Lepinja Fladenbrot wird ohne Ofen
einfach aufgetaut — in 20 Minuten fiir den Kunden
genussfertig. Kein Aufbacken erforderlich.
Appetitliche Optik und aromatischer Duft.
Hilt 24 Stunden frisch. Stiickweises Auftauen
vermeidet Reste und Abfille.
® TK im 2er oder 4er Beutel

(andere Mengen auf Anfrage)




Or’Le Original Lepinja Fladenbrot eignet sich
hervorragend zuim Grillen

Die appetitliche Optik und die grofiporige
Struktur macht Or’Le Lepinja Fladenbrot zum
idealen Begleiter fur samtliche Grillgerichte
Einfach auftauen, kein Aufbacken erforderlich

Perfekt im Brotkorb
Der Hingucker fir gefiillte Sandwiches
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Mit Or’Le Lepinja Fladenbrot
f

or’Le Lepinj2 Fladenbrot wird
{raditionell 24 Grillgerichten gerviert.
Einfach durchschneiden, mit grillgut | Or'Le '
sitllen wnd noch €IES Minuten backen- f e Lepinja Fladen [
go nimmt das or'Le Fladenbrot di€ \ Salat -, Gyros oder kalt- brotkront | celingen die besten G
Aromen auf und yereinigt sich mit dem { Werkgerlc.hte o Wahrenwarme i wiches. Egal ob mit S Ou.rmet-sand_ :
Gegrillten z4 einem einzigartigen ! Gl‘illton' Einfach aUShatheiSter- y = chinken oder !
Geschmackseﬂebnis. 3 i aster aufwirmen en, mit dem p i 0 ,emuse. oc.ler Meeresfriich-
Besondere Fe'mschmecker dippen ] G en fiillen. Nach W und nach ¢ Fla;d r'Le Orlgmal Lepinja
or’'Le Fladenbrot susatzlich in frisc;mh Saucen, Aufst _unSch fiigen i = enbrot einfach im
Bratensauce: Ol oder Fon es Gemiise hij riche oder " rilltoaster aufwarmen und nach
J inzu. { Herzenslust fiillen und garnieren
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Or’Le Original Lepinja Fladenbrot
hat bei einer Lag-erung' von -18
kélter ein MHD von 12 Monaten.

Nach dem Auftauen im Kiihlschrank

aufbewahren, dann ist ein MHD von 3
Tagen gewihrleistet,
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Stiick 40 25 10x4 Pack
uc :
| | | 200g
Gewicht 140g  200g

Kein Weiteres Aufbacken erforderlich,
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80g e Mini-Kebab, Sandwich oder im Brotkor

140g e Kebab, Sandwich und Grill
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aber auf Wunsch méglich.
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Or’Le Original Lepinja Fladenbrot
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Komplement'arprodukten freuen.
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